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REGULAMIN
I MISTRZOSTW MŁODYCH KELNERÓW- ŚLĄSK 2014

I. INFORMACJE OGÓLNE
1. Organizatorami Mistrzostw  są:

Stowarzyszenie Kelnerów Polskich, ul. Związkowa 24, 20-148 Lublin

Zajazd Hetman, Lgota Murowana 29c, 42-425 Kroczyce

2. Mistrzostwa odbędą się 08.04.2014r w:

Zajazd Hetman, Lgota Murowana 29c, 42-425 Kroczyce

Początek konkursu godzina 9.00

Zakończenie około godziny 16.00

3. Mistrzostwa objęte są Honorowym Patronatem  przez:

· Prezydent Miasta Zawiercie

· Starosta Powiatu Zawierciańskiego

· Śląska Organizacja Turystyczna
II. CEL MISTRZOSTW
Poprzez wyłonienie zwycięzcy organizator Mistrzostw ma na celu:

· Promowanie właściwej sylwetki zawodowej kelnera pośród uczniów zawodu 

· Doskonalenie umiejętności kelnerskich

· Podwyższenie standardów rodzimej gastronomii

III. UCZESTNICY
1. Uczestnikami mistrzostw mogą być uczniowie szkół gastronomicznych 
i hotelarskich

2. Szkoła jest zobowiązana do przeprowadzenia eliminacji wewnętrznych 
i do wyłonienia zwycięzcy, który będzie ją reprezentował podczas Mistrzostw 

3. Każda ze szkół może być reprezentowana przez jedną osobę

4. Termin zgłoszenia uczestnika - do 14.03.2014r

5. Udział w Mistrzostwach jest bezpłatny

6. Warunkiem przystąpienia do Mistrzostw jest posiadanie dokumentu osobistego (np. legitymacja szkolna)

7. Poprzez zgłoszenie udziału w Mistrzostwach uczestnik dobrowolnie wyraża zgodę na :

· Akceptację warunków regulaminu

· Nieodpłatną publikację wizerunku na stronie internetowej organizatora oraz profilach w serwisach społecznościowych organizatora

· Przetwarzanie danych osobowych  uczestnika niezbędnych dla przeprowadzenia Mistrzostw

IV. ELIMINACJE WEWNĘTRZNE
1. Każda ze szkół otrzyma drogą pocztową zestaw 15 pytań eliminacyjnych przygotowanch przez SKP

2. Pytania eliminacyjne zostaną wysłane pocztą tradycyjną tego samego dnia (tj.21.02.2014r) do wszystkich szkół biorących udział w konkursie

3. W celu wyłonienia zwycięzcy szkoła może zorganizować dodatkowy test praktyczny

V. KONKURENCJE FINAŁOWE
1. Test teoetyczny ( 15 pytań)

2. Poprawne wykrycie stołu – (Nakrycie stołu od podstaw z uwzględnieniem serwowanych dań-  zupa, danie główne oraz napojów- woda niegazowana, wino białe)

3. Konkurencja specjalna- niespodzianka -  nalewanie…?...z wazy

4. Serwowanie potraw metodą francuską oraz sprzątnięcie po konsumpcji

5. Serwowanie czerwonego wina w obecności gości

VI. JURY
1. Nad prawidłowością przebiegu Mistrzostw czuwać będzie komisja 
w czteroosobowym składzie

2.  Ocena i punktacja jury jest oceną ostateczną

3. Szczegółowe informacje, zasady i kryteria oceny sędziowskiej zostaną wyjaśnione uczestnikom przed każdą z konkurencji

4. Podczas Mistrzostw uczestnicy nie mogą korzystać z pomocy osób trzecich

5. Wygrywa osoba, która zdobędzie największą ilość punktów

VII. POZOSTAŁE INFORMACJE
1. Organizator zapewnia pełne zaplecze techniczne podczas Mistrzostw (stoły, krzesła,bielizna stołowa, zastawa stołowa, tace, trybuszony)

2. Organizator niezwraca poniesionych kosztów dojazdu

3. Uczestnik podczas mistrzostw może używać własnego trybuszona

4. Wymagany strój:

· Biała koszula 

· Mucha/krawat

· Kamizelka (nie obowiązkowa)

· Spodnie czarne/spódniczka czarna

· Buty czarne

VIII. POSTANOWIENIA KOŃCOWE
1. Postanowienia niniejszego regulaminu są wyłączną podstawą prowadzenia Mistrzostw a ich interpretacja należy wyłącznie do organizatorów Mistrzostw i jest ostateczna

2. Ninejszy regulamin jest dostępny do wglądu na stronie internetowej www.stkp.pl
3. Organizatorzy nie ponoszą odpowiedzialności za wady przedmiotów stanowiących nagrody w Mistrzostwach

4. Organizatorzy nie ponoszą odpowiedzialności za zgłoszenia,  które nie dotarły z przyczyn niezależnych od organizatora

5. Organizatorzy są uprawnieni do zmiany postanowień niniejszego regulaminu w takim stopniu aby nie wpłynęło to na jakość Mistrzostw

6. O wszystkich zmianach jakie zaistnieją każda ze szkół będzie powiadomiona.
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