
REGULAMIN
I  MIĘDZYNARODOWYCH  MISTRZOSTW  GASTRONOMICZNYCH  

MŁODYCH KUCHARZY I KELNERÓW
          "WIOSENNE INSPIRACJE Z DORADĄ",

         "KELNER – DORADCA KULINARNY"

INFORMACJE OGÓLNE
1. Organizatorami Mistrzostw  są:

- Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych nr 2 w Rydułtowach
- Stowarzyszenie Kelnerów Polskich, ul. Związkowa 24, 20-148 Lublin
- Centrum Konferencyjno - Szkoleniowe „Gościniec Zodiac” w Rzuchowie.

2. Mistrzostwa  odbędą  się  17.03.2015r  w  Zespole  Szkół  Ponadgimnazjalnych  
nr 2 w Rydułtowach, ul. Obywatelska 30, 44-280 Rydułtowy oraz 

"Gościńcu Zodiac" w Rzuchowie, ul. Rybnicka 73a, 44-285  Rzuchów.
Początek konkursu o godzinie 9.00.
Zakończenie około godziny 16.30.

3. Mistrzostwa objęte są Honorowym Patronatem  przez:
 Starostę Powiatu Wodzisławskiego

 Wójta Gminy Kornowac

CEL MISTRZOSTW

Poprzez wyłonienie zwycięzcy organizator Mistrzostw ma na celu:

 Promowanie zawodów gastronomicznych w naszym rejonie 

 Doskonalenie umiejętności kelnerskich

 Podwyższenie standardów  gastronomii

 Promowanie dualnego modelu kształcenia zawodowego

UCZESTNICY

1. Uczestnikami  Mistrzostw  mogą  być  uczniowie  szkół  gastronomicznych  
i hotelarskich.



2. Szkoła  jest  zobowiązana  do  przeprowadzenia  eliminacji  wewnętrznych  
i  do  wyłonienia  zwycięzców,  którzy  będą  ją  reprezentowali  podczas  
Mistrzostw.

3. Każdą ze szkół może reprezentować dwóch kucharzy i jeden kelner.

4. Termin  zgłoszenia  uczestnika  -  do 28.02.2015  (karta  zgłoszeniowa  
w załączniku).

5. Udział w Mistrzostwach jest bezpłatny.

6. Warunkiem  przystąpienia  do  Mistrzostw  jest  posiadanie  dokumentu  
potwierdzającego tożsamość uczestnika (np. legitymacja szkolna).

7. Poprzez  zgłoszenie  udziału  w  Mistrzostwach  uczestnik  dobrowolnie  wyraża  
zgodę na :

 Akceptację warunków regulaminu

 Nieodpłatną  publikację  wizerunku  na  stronie  internetowej  organizatora  oraz  
profilach w serwisach społecznościowych organizatora.

 Przetwarzanie danych osobowych  uczestnika niezbędnych dla przeprowadzenia
Mistrzostw.

ELIMINACJE WEWNĘTRZNE

1. Każda ze szkół sama organizuje eliminacje wewnętrzne.

KONKURENCJE

1. Test teoretyczny ( 15 pytań) dotyczy  tematu konkursu.

2. Etap Kulinarny:

- Przygotowanie  przystawki  dla  3  osób  (pracownia  gastronomiczna  
ZSP nr 2 w Rydułtowach )

-  Przygotowanie dania głównego dla 3 osób (pracownia gastronomiczna ZSP nr 2 
w Rydułtowach )

-  Finał: skrzynia - niespodzianka (przygotowanie deseru z produktów znajdujących
się w finałowej skrzyni w Gościńcu Zodiak). 

3. Etap Kelnerski ( w Gościńcu Zodiak ) :

- Nakrycie stołów do śniadań kontynentalnych

- Serwowanie dań metodą francuską

- Finał: serwowanie wina w obecności konsumenta.



JURY

1. Nad  prawidłowością  przebiegu  Mistrzostw  czuwać  będzie  komisja  
w czteroosobowym składzie.

2. Ocena i punktacja jury jest oceną ostateczną.

3. Szczegółowe  informacje,  zasady  i  kryteria  oceny  sędziowskiej  zostaną  
wyjaśnione uczestnikom przed każdą z konkurencji.

4. Podczas Mistrzostw uczestnicy nie mogą korzystać z pomocy osób trzecich.

5. Wygrywa osoba, która zdobędzie największą ilość punktów.

POZOSTAŁE INFORMACJE

1. Organizatorzy zapewniają:

Kucharzom

- Produkt do dania głównego - "Dorada", przyprawy  PRYMAT

- Finał : skrzynia - niespodzianka (zapewniamy pełne zaplecze techniczne „Gościńca
Zodiac”, tj. patelnie, garnki, zastawę stołową, zaplecze kuchenne)

Kelnerom

-  zapewniamy  pełne  zaplecze  techniczne  "Gościńca  Zodiac"  w  Rzuchowie  (stoły,
krzesła, bieliznę stołową, zastawę stołową, tace, trybuszony)

- transport z Zespołu Szkół Ponadginazjalnych nr 2 w Rydułtowach do „Gościńca
Zodiac” w Rzuchowie i z powrotem.

2. Organizatorzy nie zapewniają:

Kucharzom

- zastawy stołowej do konkursów eliminacyjnych

- produktów spożywczych do wykonania przystawki

- dodatków do dania głównego

- zastawy stołowej, drobnego sprzętu gastronomicznego

-  wizytówki  z  czytelną  nazwą  potrawy,  imieniem  i  nazwiskiem  wykonawcy  
oraz nazwą szkoły.

3. Organizatorzy nie zwracają poniesionych kosztów dojazdu.

4. Wymagany strój:



KELNERZY

 biała koszula

 mucha/krawat

 kamizelka (nieobowiązkowa)

 spodnie czarne/spódniczka czarna

 buty czarne

KUCHARZE

 bluza kucharska

 spodnie kucharskie

 zapaska

 czapka

POSTANOWIENIA KOŃCOWE

1. Postanowienia  niniejszego  regulaminu  są  wyłączną  podstawą  prowadzenia  
Mistrzostw, a ich interpretacja należy wyłącznie do organizatorów Mistrzostw i

jest ostateczna.

2. Niniejszy  regulamin  jest  dostępny  do  wglądu  na  stronie  internetowej,  
www.zsp2rydultowy.pl, www.stkp.pl.

3. Organizatorzy  nie  ponoszą  odpowiedzialności  za  wady  przedmiotów  
stanowiących nagrody w Mistrzostwach.

4. Organizatorzy nie ponoszą odpowiedzialności za zgłoszenia,  które nie dotarły z
przyczyn niezależnych od organizatora.

5. Organizatorzy są uprawnieni do zmiany postanowień niniejszego regulaminu w
takim stopniu aby nie wpłynęło to na jakość Mistrzostw.

6. O wszystkich zmianach jakie zaistnieją każda ze szkół będzie powiadomiona.

http://www.stkp.pl/
http://www.zsp2rydultowy.pl/

