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REGULAMIN
I MIEDZYNARODOWYCH MISTRZOSTW GASTRONOMICZNYCH
MEODYCH KUCHARZY I KELNEROW

Temat konkursu: 11l Migdzynarodowe Mistrzostwa Gastronomiczne
Mlodych Kucharzy i Kelnerow
»Wiosenne inspiracje z indykiem«
,Kelner — doradca kulinarny”

Projekt wspotfinasowany przez Starostwo Powiatowe w Wodzistawiu Slaskim

Data konkursu: 29 maj 2018r.

Rozdzial 1
Postanowienia ogélne

Regulamin okre$la zasady, organizacje i porzadek IIl MIEDZYNARODOWYCH MISTRZOSTW
GASTRONOMICZNYCH MLODYCH KUCHARZY 1 KELNEROW.

1. Organizatorem Mistrzostw jest:

. Zespot Szkot Ponadgimnazjalnych nr 2 w Ryduttowach ul. Obywatelska 30
. Stowarzyszenie Kelneréw Polskich ul. Zwigzkowa 24, 20-148 Lublin

. Stowarzyszenie ,,Obywatelska 307, ul. Obywatelska 30, 44-280 Rydultowy

2. Konkurs organizowany jest przy wsparciu i pomocy merytorycznej cztonkow Stowarzyszenia
Kelneréw Polskich, Stowarzyszenia Sommelieréw Polskich i firmy szkoleniowej Piotr Borecki
»B&K.

3. Wsparcia redakcyjnego udziela:
. portal tuWodzislaw.pl
. Radio 90



4. Celem Konkursu jest:

. promowanie zawodow gastronomicznych w naszym regionie,

. podwyzszenie standardow pracy w gastronomii,

. kultywowanie, propagowanie i poglebianie wiedzy gastronomicznej,
. promocja i prezentacja technik oraz sposobdw obstugi kelnerskiej,

. wymiana informacji i do§wiadczen migdzy uczestnikami Konkursu.
Rozdzial 11

Zasady uczestnictwa w Konkursie

1. Uczestnikami Konkursu sa uczniowie szkot gastronomicznych:
. kucharze - druzyny 2 os.
. kelnerzy — konkurencja indywidualna, 1 os.

2. Uczestnicy chcacy wzia¢ udziat w Konkursie sktadaja Organizatorowi do dnia 30.04.2018 r.
zgloszenia udziatu w Konkursie na formularzu zgloszeniowym stanowiacym zatacznik nr 1
do Regulaminu (dalej ”Formularz zgtoszeniowy”). Zgtoszenie nalezy dostarczy¢ do Zespotu Szkot
Ponadgimnazjalnych nr 2 w Ryduttowach ul. Obywatelska 30 lub droga elektroniczna na adres
e-mail: sekretariat@zsp2rydultowy.pl. Ze wzgledu na ograniczona ilo$¢ stanowisk w pracowni
gastronomicznej o udziale w konkursie decydowaé bedzie kolejnos¢ zgtoszen.
Organizator potwierdzi otrzymanie zgtoszenia w ciagu siedmiu dni roboczych na adres e-mail
uczestnika podany w zgloszeniu.

3. Warunkiem wzigcia udziatu w Konkursie jest wypetnienie Formularza zgloszeniowego oraz zgody na
wykorzystanie wizerunku,

. uczestnicy Konkursu podpisujac zgtoszenie do Konkursu akceptuja jego Regulamin,

. udziat w konkursie jest bezptatny, organizator nie zapewnia sktadnikéw do wykonania potrawy
gtownej w konkursie kulinarnym,

. warunkiem przystapienia do Mistrzostw jest posiadanie dokumentu osobistego (np. legitymacja

szkolna) oraz waznej ksiazeczki zdrowia do celéw sanitarnych.

Rozdziat 111
Zasady Konkursu

1. Konkurs odbedzie sig 29.05.2018 r. (Sroda) w Zespole Szkot Ponadgimnazjalnych nr 2
w Ryduttowach, ul. Obywatelska 30 i w Restauracji ,, Platinum® w Ryduttowach ul. Raciborska 463

Konkurs kulinarny obejmuje dwa etapy —
etap | przygotowanie 3 porcji potrawy gléwnej zgodnie z tematem — etap | odbedzie si¢ w ZSP nr 2
w Rydultowach
etap Il skrzynia niespodzianka - przygotowanie 3 porcji potrawy z wykorzystaniem minimum
3 surowcow dostepnych w skrzyni, w tym etapie biora udziat 3 zespoly,
ktore uzyskaty najwyzsza ilos¢ punktow w etapie |.
—etap Il odbedzie si¢ w Restauracji ,,Platinum“ w Rydultowach


mailto:sekretariat@zsp2rydultowy.pl

9.00 odprawa uczestnikow Konkursu, losowanie stanowisk

9.15 otwarcie zawodow

9.30-11.30 pierwsza konkurencja — wykonanie potrawy gtéwnej

11.30 -12.00 czas dla Jury, przerwa-poczestunek, ogloszenie wynikow pierwszej konkurencji
12.10-12.20 przejazd uczestnikow konkursu do restauracji ,,Platinum®

12.30 - 13.30 druga konkurencja — skrzynka niespodzianka,

13.30 — 14.00 pokaz kulinarny i obrady jury

14.00 -14.30 oficjalne ogloszenie wynikow, rozdanie nagrod

15.00 zakonczenie konkursu

Konkurs kelnerski obejmuje trzy konkurencje: serwis napoi gazowanych, zmiana obrusu w obecnosci
goscia, otwarcie wina w obecnosci goscia.

9.00 odprawa uczestnikow konkursu

9.15 otwarcie zawodow i przejazd do restauracji ,,Platinum®

9.40-10.20  pierwsza konkurencja — serwis napoi gazowanych

10.20 - 10.35 przerwa kawowa

10.30 - 11.10 druga konkurencja — zmiana obrusu w obecnosci goscia
11.15-12.25 przerwa — poczgstunek i pokaz kelnerski

12.30 - 13.30 trzecia konkurencja — otwarcie wina w obecnosci goscia — Serwis
13.30 - 14.00 pokaz kulinarny i obrady jury

14.00 — 14.30 oficjalne ogloszenie wynikéw, rozdanie nagrod

15.00 zakonczenie konkursu

Czas poszczeg6lnych konkurencji moze ulec zmianie.

2. Nad prawidtowoscia przebiegu Konkursu kulinarnego czuwa¢ bedzie jury w sktadzie:

v Przewodniczacy Jury — Lukasz Gamon, Szef Kuchni Restauracji ,,Taaka Ryba“ w Suminie
v Czlonek Jury —Szef kuchni restauracji ,,Platinum”

v Cztonek Jury — przedstawiciel sponsora

v

Czlonek Jury — Krzysztof Firut, absolwent ZSP nr 2 w Rydultowach

Nad prawidtowoscia przebiegu Konkursu kelnerskiego czuwac bedzie jury w sktadzie:
Przewodniczacy Jury — Piotr Borecki, v-ce prezes Stowarzyszenia Kelnerow Polskich
Cztonek Jury — Dariusz Brudny, cztonek Stowarzyszenia Kelneréw Polskich
Cztonek Jury — Lukasz Franczyk, Kierownik Gastronomii Q Hotel z Katowic

AN g

4. Skala i kryteria oceny:

Konkurs kulinarny (etap I):

. zgodno$¢ z tematyka konkursu 0 — 10 pkt
. dobor sktadnikow 0 — 10 pkt
. smak potrawy 0 — 30 pkt
. wyglad i estetyka 0 — 20 pkt
. prawidtowe zastosowanie technik kulinarnych 0 — 20 pkt
. przygotowanie i higiena pracy 0 — 10 pkt

Suma: 100 pkt



Konkurs kulinarny (etap I1):
kazdy z cztonkéw Jury bedzie mogt przyznac 0-20 pkt

Punkty uzyskane w 1 i Il etapie konkursu podlegaja sumowaniu.

Konkurs kelnerski:

. serwis napojow gazowanych 18 pkt

. Zmiana obrusu w obecnos$ci goscia 11 pkt

. otwarcie wina w obecnosci goscia 22 pkt
Suma: 51pkt

W konkursie kelnerskim ocenie podlega¢ beda:

. znajomos¢ i przestrzeganie podstawowych zasad obshugi gosci, tj.:
» kolejnos¢ podawania napojow i potraw
» czynnos$ci wykonywane z prawej lub lewej strony goscia
» poprawny kierunek obstugi
» odpowiednia kolejno$¢ obstugi

. przestrzeganie kolejnosci nakrywania oraz wlasciwego przenoszenia zastawy stolowe;j
. wlasciwy dobor zastawy do podawania napojow zgodnie z poszczegdlnymi konkurencjami
. profesjonalizm obstugi
. prezencja kelnera:
> aparycja

» sposob poruszania si¢ kelnera (ruchy pewne, zdecydowane, sylwetka sprezysta)

Punkty przyznane przez kazdego z cztonkéw Jury podlegaja sumowaniu.

Jury przyzna I, II oraz III miejsce w Konkursie Uczestnikom, ktorzy zdobeda kolejna najwigksza ilos¢
punktow.

Sposrdd cztonkow Jury bedzie wybrany Przewodniczacy Jury.

W przypadku uzyskania przez Uczestnikow Konkursu takiej samej ilosci punktow, o kolejnosci Uczestnikow
w Konkursie decyduje Jury w nastgpujacy sposob:

kazdy cztonek Jury wskaze tego Uczestnika, ktory jego zdaniem powinien zaja¢ wyzsza lokatg. W razie
takiej samej ilo$ci wskazan na kazdego z Uczestnikow, ktorzy uprzednio uzyskali taka sama ilo§¢ punktow,
decyduje wskazanie Przewodniczacego Jury.

Rozdzial IV
Warunki organizacyjne:

1. Organizator zapewnia kucharzom w | etapie:

. zastawe stotowa do ekspedycji potraw (jednakowa dla wszystkich uczestnikow),
. zlew jednokomorowy z dostepem do biezacej wody,

. kuchenkg elektryczna z piekarnikiem,

. piec konwekcyjno — parowy 1 dla wszystkich uczestnikow,
. stot roboczy,

2. Organizator zapewnia kucharzom w Il etapie:

J surowce do etapu Il — skrzynia niespodzianka,

o kuchenkg indukcyjna,

o patelnie,

o garnki,



o zastawe stotowa do ekspedycji potraw

3. Organizator zapewnia kelnerom:

. wszystkie materialy, odpowiednia zastawe i1 bielizng stotowa oraz sprzet niezbedny do wykonania
zadan konkursowych

4. Organizator nie zapewnia kucharzom:

J sktadnikow dania gléwnego sporzadzanego w etapie I konkursu,

. drobnego sprzgtu gastronomicznego,

J wizytdwek z nazwa potrawy sporzadzanej w etapie I konkursu.

5. Uczestnicy konkursu kulinarnego nie moga wykorzystywac do sporzadzenia potrawy gtéwnej

zakupionych lub przygotowanych wczesniej potproduktow.

6. Uczestnicy konkursu kelnerskiego startuja w przepisowym ubraniu kelnerskim (czarne spodnie, biata
koszula, czarna muszka, kamizelka — nieobowiazkowa). Organizator nie zapewnia ubran kelnerskich.

7. Uczestnicy konkursu kulinarnego startuja w przepisowym ubraniu kucharskim (bluza kucharska,
zapaska, nakrycie glowy). Organizator nie zapewnia ubran kucharskich.

Rozdzial V
Dane osobowe

1. Dane osobowe Uczestnikow beda przetwarzane wytacznie w celu przeprowadzenia Konkursu
i zostana trwale usuniete po zakonczeniu Konkursu.

2. Administratorem danych osobowych jest Organizator. Przetwarzanie danych osobowych odbywac
si¢ bedzie na zasadach przewidzianych ustawa z dnia 29 sierpnia 1997 roku o ochronie danych osobowych
(tekst jednolity: Dz.U. z 2016 r, poz. 922). Dane osobowe beda przetwarzane wytacznie w celach
zwiazanych przedmiotowo z Konkursem, tj. w celach zwiazanych z realizacja nagréd, prowadzeniem
sprawozdawczos$ci finansowej. Podanie danych osobowych ma charakter dobrowolny lecz niezbg¢dny do
realizacji nagrody. Osobom udostepniajacym dane osobowe przystuguja prawa do: dostgpu do danych,
mozliwosci ich poprawiania lub zadania ich usunigcia.

3. W celu przeprowadzenia Konkursu Organizator bedzie przetwarza¢ nastgpujace dane osobowe
uczestnikow:

a. imig, nazwisko oraz numer telefonu kontaktowego,

b. nazwa i miejscowo$¢ szkoty.

Rozdzial VI
Postanowienia koncowe

1. Koordynatorami Konkursu z ramienia Organizatora i osobami upowaznionymi do kontaktu
z Uczestnikami Konkursu sa: Piotr Borecki, Alicja Pawliczek, Matgorzata Warzecha-Staniczek.
2. Przystapienie do Konkursu jest rownoznaczne z wyrazeniem przez Uczestnika zgody na nieodptatne



wykorzystywanie przez Organizatora Konkursu zdjec i filmow relacjonujacych przebieg Konkursu
W szczegodlnosci w zakresie:

a) utrwalenie i zwielokrotnianie jakakolwiek technika, w tym m. in. drukiem, cyfrowo,

b) wykonania nieograniczonej iloéci publikacji i materiatow promocyjnych (broszur, ulotek itp.),

c) wprowadzania do pamigci komputera, sieci multimedialnej oraz komputerowej (w szczego6lnosci
Internetu),

d) swobodnego zamieszczania i zezwalania na zamieszczanie w bazach danych, zbiorach, wystawach,
wykazach itp.,

e) rozpowszechnianie w publikacjach i na stronach internetowych: www.zsp2rydultowy.pl, www.stkp.pl,

f) publiczne wystawianie.

3. Organizator Konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych uczestnikow Konkursu
w sposob 1 w zakresie okreslonym w niniejszym Regulaminie, wykorzystywanie zdje¢ wykonanych
podczas Konkursu, w tym zdje¢ osob i potraw.

4, Regulamin Konkursu dostgpny jest w siedzibie Organizatora oraz na stronach internetowych:
www.zsp2rydultowy.pl i www.stkp.pl

Kontakt z Organizatorem w sprawie Konkursu:

Piotr Borecki — Mistrz Kelner tel. 608 368 823
piotr.borecki@stkp.pl

Alicja Pawliczek
Nauczyciel przedmiotow zawodowych w ZSP nr2 w Rydultowach
Tel. 667659408

a-pawl@wp.pl

Malgorzata Warzecha-Staniczek

Kierownik szkolenia praktycznego w ZSP nr 2 w Rydultowach
tel. 324579090 wew. 35

sekretariat@zsp2rydultowy.pl
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